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Faire la féte estun art que les brésiliens maitrisent a la perfection.
Il est une regle qui veut quiun Nouvel An brésilien soit célebré en planc, comme une sorte de
passage initiatique. Brazuca organise au Cabaret Sauvage son Nouvel An avec 1300 convives. Cefte
année, Vivre Paris s'associe a cefte grande féte. AU programme : musique & partir de 22 heures pour vivre
un double réveillon. Le premier a 'heure frangaise, qui s& prolonge trois heures plus tard par un second
sdécompte’ en direct de la plage de Copacabana, via Télé Globo, qui retransmet le plus grand feu d'artifice
du monde. Et & partir de 5 heures du matin, 1 petit-déjeuner Slinstalle avec des petits beignets de fromage. le
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11 est une adresse qui nlest plus 2 présenter. Sans prétention, mais tout
faire, un homme veille.
lutdt que de vous parler uniquement de ce lieu atypique, il nous semblait logique de vous présen-
ter une personnalité au caractére bien trempé, discréte et généreuse. Celso défend une tradition
culinaire, celle de la vraie cuisine brésilienne. Pas de chichi ni de faux-semblant. Ce jeune homme
qui officie aux fourneausx, améne toute Iame et la beauté du Brésil dans vos assiettes. Un rendez-vous
magique dans un cadre qui restitue toute la diversité, la richesse et le dépaysement que peut offrir
le Brésil. Transmettre dans ces plats une partie de sa-culture est sa particularité. Clest ce qui transpire
des assiettes que on déguste avec bonheur. Tout est fait maison avec un souci constant du respect
de la recette. La clientéle ne Sy trompe pas- Clest une invitation au voyage, une escale 2 Rio, le temps
dun repas. Gabriela est2 Pimage de ses propriétaires, vraie, simple et généreuse. En apportant une touche
de nostalgie du pays, Cest toute une atmosphere qui se dégage de cette maison. On dit au Brésil :
“Ayec une fourchette, on fait un bateaw”. Ici, le résultat est somprueux autant pour I'ambiance chaleureuse

que pour cette embarcation pour le pays de Celso.



